
2017 HAUTNAH Roter Traminer trocken

Roter Traminer - ist eine Urrebsorte der Welt. Dieser 
Traminer ist ein Vertreter der Orangewines; Weissweine die 
auf der Maische vergären.
In der Nase wunderbar kräutrig nach Tymian, Rosmarin und 
Kerbel. Herrlich viel Würze und Komplexität, wird an der 
Luft immer blumiger und fruchtiger nach Honig, Ingwer, 
Orangenschalen und Blütenduft.
Am Gaumen wieder sehr kräutrig und saftig. Sehr 
strukturiert und lang mit zartem Gerbstoff und Säurespiel 
mit Kalksteingrip.

Art.#: 701 / Flaschengröße: 0,75l / Weinart: weiss / EAN: 4038965107010

Analyse:

Alkohol:    12,3%

Restzucker:    0,2g/l

Säure:     5,8g/l

Verkostungsnotiz:

Anbaugebiet:

Rebsorte:

Geschmack:

Lage: 
Flonheimer Binger Berg - „Böllenstück“
Die fast 30-jährigen Reben stehen in einer kühlen Plateau-Parzelle im Binger Berg (teilweise 
Nordhang), das die Trauben sehr sehr langsam ausreifen lässt. Die Löss Bodenauflage ist sehr gering 
und massiv vom Kalkstein durchsetzt.

Ausbau:
33 Tage auf der Maische spontan vergoren. Keinerlei oenologische Eingriffe. Abgezogen ohne zu 
pressen. Ausbau in sehr alten Fässern für 14 Monate auf der Vollhefe, sich selbst überlassen. Ohne 
Pumpvorgang, unfiltriert gefüllt.

Espenhof Küchenchef empfiehlt:
Sushi, roher Fisch, Jakobsmuscheln, Gemüse Paella mit Oliven oder Fisch Paella mit Calamares
passt zu allen leichten Sommergerichte, Meeresfrüchte & asiatischen Leckereien - solo natürlich 
auch!
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